
“Sorge il sole sul campo, 
asciuga la rugiada 
liberando i profumi dell’erba fiorita, 
si affila la falce per il tanto atteso 
Primo Taglio” 
 

 
 
Birra agricola chiara prodotta con materie prime 100% 
italiane, stile German Ale. Certificata Biologica ICEA. 
Il lievito da stile dona sentori di frutta a pasta bianca, il malto 
di nostra produzione note di cereale, miele e panificato. 
Fresca e dissetante, grazie ai luppoli italiani leggermente 
agrumati. 
 
Versatile a tavola in accompagnamento a primi piatti, 
secondi leggeri e pizza. Perfetta come aperitivo. 
Servire a 6-8 gradi. Conservare al freddo. 
 
  
Turris Birra – Coltiva la tua Passione! 
 

 
German Ale 

5,0% Alc. Vol. 

22 

dorato 

birra a tutto pasto. Ideale con pizza, torte salate ripiene, piatti 

vegetariani, primi e secondi leggeri. 

birra prodotta da azienda agricola biologica di montagna a gestione familiare con 

materie prime biologiche in prevalenza di origine aziendale. Non filtrata e non 

pastorizzata. A fermentazione ibrida, non rifermentata e quindi priva di zuccheri 

aggiunti. 

Non vengono utilizzati chiarificanti in fase di lavorazione ne’ altri additivi. Residui 

produttivi (trebbie) riutilizzati nell’allevamento aziendale. 

 



 

 

acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito. 

si raccomanda di conservare al freddo (max 15 °) per preservarne al meglio le 

caratteristiche organolettiche. Conservare al riparo dalla luce e in posizione verticale. 

Un lieve sedimento sul fondo è prova della naturalità del prodotto. 

bottiglia da 0,5 litri (confezionata in scatole da 9 pezzi), 

peso lordo 940g cad. peso netto 500g cad. 

Scatole prodotte con cartone riciclato ed energia da fonti rinnovabili. 

Etichette ecosostenibili certificate FSC – protocollo “The green label”, prodotte in fibre 

vegetali, prive di cellulosa. 

Fusto da 20 litri  in acciaio, Fusto a perdere Polykeg 20 litri su prenotazione 

  

Contiene alcol. Bevi responsabilmente. Non adatta ai minori di 16 anni e a donne in 

stato di gravidanza.  


